	附件2

	贺兰县中小学第二届劳动技能大赛
第一学段（1~2年级）“整理书包、穿校服”线上评分表

	序号
	姓名
	学校
	教育集团
	书包内课本
笔袋分类有序整理
（30分）
	书包摆放
指定位置
（30分）
	校服穿戴整齐
（20分）
	实时录制视频
符合上传要求
（20分）
	得分
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	


	

贺兰县中小学第二届劳动技能大赛
第一学段（1~2年级）“剥蒜”线上评分表

	序号
	姓名
	学校
	教育集团
	蒜瓣完整
（20分）
	蒜瓣无蒜皮
（20分）
	地面桌面
无蒜皮
（10分）
	蒜皮扔进垃圾桶
（10分）
	3分内剥好蒜瓣
数量不区分大小
（20分）
	实时录制视频符合上传要求
（20分）
	得分
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	要求：第一头蒜剥完后再剥第二头。

	

	
贺兰县中小学第二届劳动技能大赛
第一学段（1~2年级）“彩泥创意制作”线上评分表

	序号
	姓名
	学校
	教育集团
	作品完整性
（20分）
	作品艺术性
（20分）
	作品创意讲解
（40分）
	视频符合上传要求
（20分）
	得分
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	





	贺兰县中小学第二届劳动技能大赛
第二学段（3~4年级）“旧物改造”线上评分表

	序号
	姓名
	学校
	教育集团
	规范
使用工具
（10分）
	改造
难易程度
（20分）
	作品
完整性
（10分）
	作品
艺术性
（10分）
	作品
实用性
（20分）
	作品
创意讲解
（10分）
	视频符合上传要求
（20分）
	得分
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	说明：前6项得分一致时，通过用时长短评判。


	
贺兰县中小学第二届劳动技能大赛
第二学段（3~4年级）“钉扣子”线上评分表

	序号
	姓名
	学校
	教育集团
	穿针引线
且不扎手
（20分）
	钉在
扣眼位置
（20分）
	扣子结实
布料平整
（20分）
	是否打结
（10分）
	穿衣展示
（10分）
	视频符合上传要求
（20分）
	得分
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	说明：前5项得分一致时，通过用时长短评判。


	
	贺兰县中小学第二届劳动技能大赛
第三学段（3~4年级）“套被罩”线上实操评分表

	序号
	姓名
	学校
	教育集团
	动作娴熟
（40分）
	被套平整
被子四角
平整无皱
（20分）
	被子
叠放整齐
（20分）
	整理床铺
（20分）
	视频符合上传要求
（20分）
	得分
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	说明：前4项得分一致时，通过用时长短评判。



贺兰县中小学第二届劳动技能大赛
第二学段（5~6年级）“水果拼盘”评分表

	序号
	姓名
	学校
	教育集团
	清洗水果用具
（10分）
	正确规范
使用工具
（20分）
	作品
完整性
（20分）
	作品
艺术性
（10分）
	果品
不浪费
（10分）
	桌面
整理
（10分）
	作品
创意讲解
（20分）
	用时记录
	得分
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	说明：前7项得分一致时，通过用时长短评判。

	

贺兰县中小学第二届劳动技能大赛
第三学段（5~6年级）“缝沙包”评分表

	序号
	姓名
	学校
	教育集团
	正确使用
工具裁剪
（20分）
	裁剪大小符合常规6~8厘米
（20分）
	穿针引线
熟练迅速
（10分）
	针脚大小适宜不漏沙
（20分）
	地面整洁
（10分）
	作品
完整美观
（20分）
	用时记录
	得分
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	说明：前6项得分一致时，通过用时长短评判。




	贺兰县中小学第二届劳动技能大赛
第三学段（5~6年级）“包饺子”评分表

	序号
	姓名
	学校
	教育集团
	清洁手部准备工作
（10分）
	调饺子馅
（20分）
	正确规范
使用工具
（20分）
	形态各异
不露馅儿
（20分）
	分工明确
合作力强
（10分）
	物品归位
地面干净
（10分）
	味道
（10分）
	得分
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	建议：1.校级比赛为选手每人提供一瓶矿泉水、等量面粉、盆、一个保鲜袋、一次性手套；2.比赛后请选手带回面团，在家长指导下做成各种面食成品，通过拍照小视频等方式展示制作过程及成品，各校做好赛后指导及宣传工作。
说明：县级比赛时前4项得分一致时，通过饺子数量多少评判。



	贺兰县中小学第二届劳动技能大赛
第四学段（7~8年级）“凉拌三丝”评分表

	序号
	姓名
	学校
	教育集团
	正确规范
使用工具
（5分）
	切丝均匀
粗细适当
（10分）
	食材无浪费（10分）
	整理桌面
物品归位
（5分）
	色香味俱全
（20分）
	用时记录
	得分
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	建议：1.校级比赛为选手每人提供一瓶矿泉水、等量面粉、盆、一个保鲜袋、一次性手套；2.比赛后请选手带回面团，在家长指导下做成各种面食成品，通过拍照小视频等方式展示制作过程及成品，各校做好赛后指导及宣传工作。
说明：县级比赛时前4项得分一致时，通过用时长短评判。
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	贺兰县中小学第二届劳动技能大赛
第四学段（7~8年级）“传统工艺创意制作”评分表

	序号
	姓名
	学校
	教育集团
	工具使用规范有序（5分）
	作品完整
凸显文化特色
（20分）
	整理桌面
物品归位
（5分）
	作品美观
艺术性强
（15分）
	作品
创意讲解
（5分）
	用时记录
	得分
	备注

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	说明：县级比赛时前5项得分一致时，通过用时长短评判。



